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Cocina con confianza

El horno de OneBV at Bridgeland ha sido configurado
para ofrecer un funcionamiento sencillo, seguro y eficiente.
Ya sea para hornear, recalentar o preparar una comida
especial, encontrarés todo lo necesario para utiizarlo

con facilidad.

Esta etiqueta contiene
informacién importante

Cook with confidence \f de seguri
The oven at OneBV at Bridgeland has been configured W This labal contairs
to provide simpl, safe and effcient operation 7 i)
Whether you ae baking, eheating or preparing R | information.

a special meal, you wilfind everything you need \

touse it with ease.
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COMO UTILIZAR EL HORNO FUNCIONES PRINCIPALES
HOW TO USE THE OVEN MAIN FUNCTIONS
BAKE (HORNEAR)
Ideal para homear pasteles,
galletas, panes y ms.
dealfor bak

BROIL (ASAR)
deal para dorar, gratinar
o asar carnes y verduras.

Presiona el botén o seleccionala funcién
Bake (Hornear

Press the button o select the Bake
function.

)

(53

idealfor browing, gratinating

cookies, breads and more. fing meats and veggies.

Selecciona la temperatura deseada.
INTERIOR DEL HORNO / OVEN INTERIOR
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Select the desired temperature.

~ Posiciones de las rejilas
Rack Positions

© superior / Top
@ Media/ Middle

@ iferior / Bottom

Espera unos minutos mientras el horno
alcanza la temperatura programada.

Wait a few minutes while the oven
reaches the set temperature,

Introduce los alimentos utilizando guantes
o protectores térmicos cuando sea necesario.
Place the food inside using oven mitts

or heat-resistant protection when needed.

Al finalizar la coceién, apaga el horno y
verifica que la pantalla indique que el ciclo
ha terminado.

When cooking is complete, turn off the oven
and make sure the display indicates that

the cycle has ended.
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Utilza la posicion media (2) para la mayoria
de las recetas para obtener una coccidn uniforme.
Use the middle position (2) for most recipes

to achieve even cooking.

RECOMENDACIONES DE SEGURIDAD PARA UN MEJOR FUNCIONAMIENTO DESPUES DE UTILIZARLO
SAFETY RECOMMENDATIONS FOR BEST PERFORMANCE AFTER USING THE OVEN

e @ Procsionact (')

funcionando o calen ProRGRE S cien Whoh thé recleg FEonss I Make sure the oven s turned off.

Keapchidren aay fromthe oven il s an o
B momm ‘
\LY) vapsc iy caerea para obtener ina coecion uiforme & Allow it o cool down before cleaning. 3
Be carefl when opening the door,as h steam may escape Plce food on the recommendied rack positon g
ff) ) Uutea sempr uensios o guates resistentesal clo = Siocurre un derrame importante, informanos \
() Mo et con e s, 1n cocétni ya qua 6 lards cao . ta signifcantsplloccurs letus krowsaws | g
2 ue puede afectar o funcionamiento del Aveid opening the door frequently while can schedule a proper cleaning. R\
oy et th s prirman \
\
itienes alguns consua sobre el funcionamiento del horo, Gracias por cuidar musstra. casa,
(NECESITAS AYUDA?  estaremos encantados de ayudarte a través do
NEED HELP? reservacién en Airbrb. Thank you for taking care of our home

1f you have any questions about the oven operation OneBV at Bridgeland ()

we will be happy to help you through your Airbnb reservation



